
tg://join?invite=AAAAAEIn0PQDKsGBC4fr8g


  از گذشته تا آينده(نان) :درس چهاردهم 

  : 99سوال پايين صفحه ي 

-5درست كردن خمير -4آرد كردن گندم با آسياب-3برداشت گندم با ابزارهاي مختلف-2كاشت گندم توسط كشاورز -1

  پختن نان توسط نانوا در تنور

  :100ايستگاه فكر ص 

 آسياب از تكنولوژي پيشرفت و جمعيت افزايش با امروزه ولي دستي – سنگي –آبي -در زمان هاي گذشته آسياب هاي بادي

  . شود مي استفاده برقي هاي

  : 101سوال بالاي تصوير ص 

تي فقط دسبا يكديگر مقايسه كنيد؟ تهيه ي خمير به وسيله ي دست مخصوصا در مقدار زياد وقت گير است و در خمير كردن 

  مي توانيم مقدار كمي آرد را تبديل به خمير كنيم .

  : 103سوالات پايين تصوير ص 

 به هم ما –براي آنكه مقدار كمتري نان دور ريخته شود چه راه حل هايي را پيشنهاد مي كنيد ؟ نانواها كيفيت نان را بالا ببرند 

  . نشود اسراف تا بخريم نان نياز مقدار

	  

 


